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Na stromceku sviecka svieti,
pokoj, Stastie nech k Vam leti.
A ked' rozziaria sa Vase tvare,

by hojnosti ste mali stale.

Prajeme Vam Vianoce krasne,
a ked' svietka na Novy rok zhasne,
nech dobry pocit Vam v srdci zostane,
tiez Stastie a radost, ta vietkym pristane.

Krasne prezité Vianoce,
hojnost’ BoZich milosti od narodeného Jeziska

a Stastny Novy rok 2012 Vam Zelaju

starosta obce a poslanci Obecného zastupitel'stva

Vazeni spoluobcania,

v tomto posvdtnom Case, tak ako kaZdoroCne, ked

vstupujeme do najkrajSich a najsvétejSich sviatkov roka a pri
prilezitosti tohtoro¢nych vianoCnych sviatkov a Nového roka, v
mene svojom i v mene poslancov Obecného zastupitelstva, chcem
pozdravit tu trvale byvajtcich obanov obce. Prajem Vam Stastlivé a
duchaplné vianoCné sviatky a do Nového roka prajemvela zdravia
Vam aj VaSim rodinam.

PoZehnané viano€né sviatky prajem aj naSej mladeZi a
detom, naSim rodédkom a naSim ob&anom, ktori z roznych dévodov
a povinnosti nem6Zu preZit tohtorocné sviatky doma, v kruhu
svojich najbliz8ich. Pozdravujem aj ostatnych névstevnikov obce,
ktoritu preZivaju tieto sviatoc¢né chvile medzi svojimi najbliz8imi.

Zvlast pozdravujem naSich chorych a osamelych
obc¢anov, ktori st teraz v nemocniciach alebo doma sami alebo pri
svojich najbliz8ich. Chorym prajem skoré uzdravenie a vela
psychickych i fyzickych sil a tym, ktori ste sami, prajem, aby nikdy
nebolo u Vasticho, leboticho lieci, ale aj zabija.

Radost tychto sviatocnych chvil mé& niekolko poddb.
Radostnu, v podobe stretnutia s najblizSimi, ale, Zial, aj smutocnd, a
to zo straty a Zialu za svojimi najbliZSimi, ktori zomreli v tomto roku,
ale aj v neddvnej minulosti. Viem, Ze mnohé miesta pri
Stedrovecernom stole, kde eSte predneddvnom seddvali dedko,
babka, otec, matka, manZel, manzelka, brat, sestra, syn, dcéraalebo
dieta ostand dnes prdzdne, ostane prazdna stolicka, neporuSeny
sviato€ny pribor, ale v naSich mysliach by mali byt s nami. NaSich
zomrelych a najbliz§ich bude symbolizovat len rozsvietend svieca
ako symbol Zivota a smrti.

Takéto chvile bude preZivat mnoZstvo rodin. Rany po

strate naSich najbliz8ich sa len velmi tazko hoja a, Zial, niet na to liek,
ale len Cas zivota ndm hoji tieto rany. VSetkym, ktori ste vtomto roku
stratili svojich najbliz8ich, prejavujeme tGprimné prejavy sustrasti a
V&s smutok preZivame mnohi's Vami spoloCne.

Verime, Ze aj tieto sviatky budd v naSom spoloGenstve pre
Vés bohatSie, a to najmd duchovne, ale aj spolocensky. Verim, Ze v
novom roku sa problémy budi rieSit spoloCnym dialogom a
reSpektovanim krestanskych hodnoét.

Sviatocné preZitie sviatkov pokoja a radosti prajem
vSetkym podnikatelom, Zivnostnikom, ktori pdsobia na izemi naSej
obce.

Prajem Vam eSte raz poZehnané a prijemné preZitie
vianoénych sviatkov.

Vladimir Kralovsky
starosta obce
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Pohl'ad na rok 2011 z urovne rozvoja obce

R°k 2011 b°1 aj pre naSu ° bec nar® ¢ny p°
kazdej stranke. Zh°rSend ek®n°mickd situdcia
p° znacila nielen naSich °bc¢an’v, ale aj sam’tnu
°bec. P°diel® vé dane b° 11 z° strany Statu zniZzené, a
t° hlavne v mesiaci m4j a jin: v maji 40 % a v juni
50 % z mesacnych p°®diel® vych dani. Aj napriek
tmu musime svietit, t°pit, vyplacat mzdy,
°dvadzat’ °dv°dy, ale aj zit' v dedine tak ak®
d°p°sial.

P°v°dne v r°ku 2010 zanechali st’py aj v
nasej dedine. Vd’aka vycislenym $k°dam Vlada
SR 1. decembra 2010 schvalila p°Sk°denym
®bciam 30 % z vycislenych §kod.

Opravil® sa viactucel® vé ihrisk® a cesta k
starému cint®rinu. Z pr® gramu Obn°vy dediny
sme ° bdrzali finan¢né pr° striedky na Obecny dv°r.

Z Envir°nmentalneh® f°ndu sme na
zéklade ziad® sti ° bdrzali finan¢né pr° striedky na
kanalizéciu, kt° ra sa stavala na Paradnej ulici, kde
b°lap® stavena hlavna Sachta a Styri d’alSie Sachty a
prip® jky k d° m® m v dizke 315 bm.

V °ktobri °bec p°®dala pr°jekt
,Intenzifikacia separ® vanéh® zberu k°® munalneh®
®dpadu v °bci Slivnik a v $tadiu pripravy je aj
ziad® st na p°danie pr°jektu, kt°ry sa ma tykat
regulacie p°t°ka Terebla. Ziad®st musi byt
°d°vzdanad® 15.01.2012.

V mesiaci september b°l p°staveny a
nasledne p° sviteny p° I'ny ° betny stdl pri kaplnke.
Sam®zrejme, p°cas celéh® r°ka aktivacni
prac® vnici k° sili ° becné ° bjekty. Vd’aka patri tym
°bcan®m °bee, kt® ri p° €as celéh® r° ka udrziavaju
°k°1° sv®jich nehnuteln® sti p° riad® k.

V mesiaci jun sa k® nal Obecny dei, v ramci

Sobase v obci - rok 2011

Gabriel Tacar & Lucia Vargova: 19. 02. 2011
Marek Baca & Judita Kiselova: 11. 06. 2011
Tomas Santa & Ivana Bagové: 02. 07. 2011
Bc. Martin Tur¢an & Veronika Feckova: 09. 07. 2011
Ing. Rudolf Mesko & Jozefina Kotosova: 30. 07. 2011
Milo$ Ferko & Anna Fedorova: 06. 08. 2011

SRDECNE
BLAHOZELAME!

‘ﬁ“
' r-‘@‘ MEDZI NAMT

kt®réh® b° la predstavena kniha:
,»Slivnik - histéria, nar® d° pis a sucasn®st™. Tat®
publikacia b® la vydana vd’aka sp® nz° r° m.
Z°becnej p° kladne na tat® knihuneb® 1 p° uzity ani
jeden cent. 24. juna nasa ° bec b°la predstavena v
Rédiu Regina v relacii ,,Zv°® ny nad krajin® u*, ¢im
sa®bec vramci SI° venska ° pét’ spr® pag® vala.

B°la zren®v°®vana web®va stranka °bce,
kde sa vela inf°rmacii ° naSej °bci moZu
d°zvediet’ nielen tu zijuci °bcania, ale aj nasi
r®daci, kt°ri zijo mim°® sv°jej r°dnej °bce.
Vdaka °becnému satelitu moézu dianie v °bci
sled® vat’ ® b¢ania ° bee, kt° ri su pripatani na 16zk°,
aleb® im zdravie ned® v° li p® hyb mim°® d° mu. Tak
ak® kazd°r°¢Ene sme si uctili starSich °bcan’v
nasej °bce, kt°ri b°li p°zvani na tut® akciu d°
Kultirneh® d°mu. Ti na 16Zku b°li navstiveni
d°ma. Deti privital v Kulturn® m d° me Mikulas.
Vdaka patri aj naSim futbalist®m, kt°ri p°
vypadnuti z piatej ligy dali d° k°py mlady
slivnicky k° lektiv, kt° ry tspeSne pos® bi v ® kresnej
sut’azi. P° chvalu si zasluzi aj sub® r,,Slivni¢an®

Je pravd® u, ze vSetk® sa tu neda sp® menut’
B°1i by sme radi, keby sa v dedine a za 1° u ner® bili
¢ierne skladky. Za k® munalny ° dpad si kazdy plati.
Kazda d°macn®st’ vlastni harm® n® gram vyv® zu.
Ostatné k° m° dity sa vyvazaji bezplatne, pret® nie
je dov°d vyhadz® vat’ najmé za dedin®u plast® vé
fl'aSe a krabicky °d réznych k°nzerv. SnaZme sa
sp® I° ¢ne ° nasu krajsiu dedinu.

Ajvt®mt® r°kup® €as vian® ¢nych sviatk® v
navstivia nase d° mécn® sti slivnicki Betlehemci.

Zaver r°ka 2011 a N°vy r°k 2012
privitame pred Obecnym tirad® m.

Narodenie deti v obci - rok 2011

Erika Mazurova: 05. 04. 2011
Lukrécia Rimdrova: 15. 06. 2011
Maridn Jakab: 18. 07. 2011
Laura Tacdrova: 21. 07. 2011
Sebastian Demko: 11. 08. 2011
Laura Bodndrova: 12. 08. 2011
Sdra Kandracova: 28. 11. 2011

VITAJTE
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Umrtia v obci - rok 2011

Andrej Pavlik st.: 06. 02. 2011
Margita Bednarikova: 10. 02. 2011
Juraj Kotos: 18. 03. 2011
Julia RoSkova: 14. 05. 2011
Jozef Tkacik: 12. 06. 2011
Maria Semanova st.: 10. 07. 2011
Johana Nogova: 11. 07. 2011
Johana Horriakova: 09. 08. 2011

CEST ICH PAMIATKE! +

Vianocne koledy - ich povod a vyznam

Na Slovensku sa s koledami ako piesfiami
stretdvame najma v predviano¢nom a vianocnom obdobi.
Su uZ stcastou naSej historie a narodného kultirneho
dediCstva. Ako sa formovali koledy a ako ich chapu vo
svete? Predpokladd sa, Ze samotné koledy ako oslavné
piesne maju pévod v Rimske;j risi - oslavach nového roka -
calendae. Odtial pochddza aj pouZivanie tohto slova u
roznych ndrodov a narodnosti.

U Slovanov sa koledy zvédc¢Sa chapu ako ludové
piesne spievané pri prileZitosti velkych cirkevnych
sviatkov napriklad v obdobi Vianoc. Bohatu tradiciu majt u
Slovakov, Cechov, Ukrajincov, Rusov a Bulharov. VV Srbsku
sa tieto oslavné piesne nazyvaju tiez koleda, v Slovinsku
kolednica, u Rusov, Ukrajincov a Bielorusov - xomsna. V
Polsku maj tieto piesne tiez velku popularitu a nazyvajt sa
koledy. U tychto ndrodov méze byt vyznam slova koleda
chdpany SirSie alebo naopak uzSie ako ho chapeme my.
Zéroven napriklad u Rusov a Poliakov je vela kolied, ktoré
nemaji len ludovy pévod - boli skomponované. U
Rumunov je koleda colinda, u Francuzov tsalenda, u
anglicky hovoriacich - Christmas Carol. U Grékov v Grécku

a na Cypre je to Kdlanda, u Nemcov a Rakd$anov je to
Weihnachtslied.

KedZe Vianoce su sldvené v roznych Statoch sveta,
najznamejSie vianoCné koledy a piesne boli prekladané do
jazykov mimo svojho origindlneho pdvodu. Medzi takéto
najznamejsie skladby patri Ticha Noc - Stille Nacht, ktora
bola predlozend snad do vSetkych jazykov na svete.
Viznikla v roku 1818 a jej autormi su Joseph Mohr a Franz
Xaver Gruber. Velmi zndma je aj koleda Adeste Fideles,
ktorej autorom textu je John Francis Wade. Z latinského
textu bolatieZ preloZzend do r6znych jazykov sveta. In Dulci
Jubilo patri medzi najstarSie doteraz spievané koledy.
Viznikla v prvej polovici 14. storoCia a jej povodny text je
latinsko-nemecky. Zaujimavy je aj pévod vianoCnej piesne
Carol of the Bells, melddia ktorej pochddza z ukrajinskej
piesne. Aj ked ndm uZ €asto splyva vyznam slov koleda a
vianotnd piesen, viano¢né koledy sa viazu k sviatku
narodenia JeziSa Krista, kym viano¢né piesne su
koncipované SirSie a viaZu sa k vianocnému obdobiu, ako
napr. Rolnicky, Rolnitky, O Tannenbaum, Jingle Bells.
Koledy tak tvoria jednu zo sucasti vianonych piesni.

=D Humor je korenim Zivota... :-D

:-D  Ahoj, ja som, JeziSko! Bol si dobry? Nenadaval si? Nekradol? Nepodvadzal?
Netuneloval? Tak sa to uz kone¢ne nauc! Ja Ti darCeky vecCne nosit nebudem!
:-D Ak "Ta raz v noci ukradne Skaredy bradaty ujo, nezfakni sa. Povedala som JezZiSkovi, Ze

Ta chcem pod stromé&ek:P

:-D  ESte nie je neskoro. MéZeme to vyrieSit v pokoji a zostat priatelmi. Inak Ti urobim dost
velké problémy. Bude neskoro, ked sa bude$ dusit. Tak zatial, Tvoj Kapor.
:-D K Vianociam si zelam: a) ni¢, b) nerob si $kodu, c) ni¢ si nezasluzim. Spravnu odpoved

mi posli obratom. Tvoj Jezisko.

:-D  Sane sa mi rozpadli, darCeky mi ukradli, anjeli sa niekde chulia, Certi zase travu hulia. Je
to vSetko na potvoru, asi péjdem na podporu. Tvoj JezZiSko.

:-D  Tie Cizmy, €o si mi nechal pred dverami, mi sedia dobre. Vrela vdaka! Tvoj Mikulas.

:-D  Zelam Ti pod stromé&ek to, o Ty mne. Tak si to dobre rozmysli...!
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Z. viano¢nych receptov pre Vas vyberame...
Anizk)g vyvalkdme na hrubku 3 mm a p° vykrajujeme

Sur® viny: 80 g prask® véh® cukru, 1
vajce, 80 g hladkej muky, 1 lyZicka p° ticenéh®
anizu, hr° zienka a ° rechy na ° zd°® benie

P°stup: Cuk®r s vajc®m vymieSame,
priddme muku, aniz a premieSame. Z cesta
kladieme lyzick°u kopky na vymasteny a
vysypany plech, °zd°bime ich hr°zienkami a
Stvrtkami °rech®v a nechame stat’ pri izb° vej
tepl® te 24 h° din. Pec¢ieme v° vyhriatej rare 5 - 7
minut.

Hrozienkové srdiecka

Sur® viny: 240 g hladkej muky, 80 g
prask® veéh® cukru, 110 g masla, 80 g
hr® zien®k, 20 g °riesk® v, 2 Zitky, 1 biel° k na
p° tretie, ¢°k°lada na p° liatie

MANDLOVA ZMES: 100 g mandli, 120 g
prask® véh® cukru, 1 biel°k, 1 lyZica rumu

P° stup: D® muky priddme cuk®r, masl®,
hr° zienka p° sekané nadr® bn°, p° sekané ° rechy,
Zltky a zamiesime cest®, kt°ré dame ° dp® &ivat’
d® chladu. P°t°m h° vyvalkdme na hrubku 3
mm, f* rmick® u p°® vykrajujeme na malé srdiecka
(prip. k° lieska), ul® Zime na vymasteny a hrub®u
muk®u vysypany plech a upecieme d° ruz®va.
Medzi dve vychladnuté srdiecka v1° Zime jedn®
srdieck® z mandl®vej zmesi, natret¢ z °b°ch
stran bielk®m, lahk® stlaéime a p°1°vice
kazdeh® srdiecka p°lejeme r°zt°pen’u
¢’ k°1ad°u.

MANDLOVA ZMES: Mandle ° barime vriac®u
v®d°u, °Supeme, z°melieme a premieSame s
cukr®m, bielk®m a rum®m. TuhSiu zmes

také isté srdiecka ak® z cesta.

Hubova polievka

Sur® viny: 160 g suSenych hub, 40 g masti
a 20 g hladkej muky na zéprazku, 20 g cibule,
s°T, 20 g suchéh® p°strihanéh® cesta, zelena
petrzlen® va vinat’, mleté Cierne k° renie

P stup: ° Cistené huby p°krdjame, ddme
d® v°dy a varime. Z masti a muky pripravime
zaprazku, pridame d° nej p°strihanu cibul'u,
° prazime, zalejeme v°d°u, °s°lime, priddme k
uvarenym hubam a sp°lu eSte p°varime.
Nak®niec d° p°lievky zavarime cest’® a
°chutime ju p°®sekan®u zelen®u petrzlen® v°u
vnat™® uamletym ¢iernym k° renim.

Skoricové viano¢né keksiky

Sur® viny: 300 g muky, 100 g cukru, 150 g
masla, 1 vajce, 1 lyZica prasku d° peciva, 1 plna
lyzicka §k°rice

P°stup: vSetky prisady dame d° misky,
kde ich zamieSame. MieSame asi 5 - § minut,
p°kial’ nevznikne cest®. Z mn°Zstva cesta °
velk®sti jednej kav®vej lyzicky vyf° rmujeme
¢ kruhle keksiky (piSkotky). Predhrejeme raru na
185 °C. Na plech ul®°Zime papier, aby sme
prediSli pripeceniu keksik®v. Tie p°t°m
p° ukladdme na plech a nechdme medzi nimi asi
3 — 4 centimetr® vl medzeru. Aby sme keksiky
tr° Sku skraslili, mézeme na ne =zatlacit
vidlick®u. Keksiky pecieme asi 10 minut.
P° ¢kdme, kym vychladni a m6Ze sa maskrtit’!

POZVANKA

Srdec¢ne Vas pozyvame na rozlucku so starym rokom 2011 a na
privitanie Nového roka 2012, ktora sa uskuto¢ni
dna 31. decembra 2011 o 23.30 hod. pred Obecnym tradom.

PF 2012
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