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A zas ndm nadisli tie radostné sviatky, Rtoré ndm tak sladia ten nds Zivot Rrdtky.

V dalekej Rrajine, tam, Rde rasti palmy, tam, Rde prorok Ddvid skladal svoje Zalmy, tam,
medzi troma CiastRy zeme, narodil sa Kristus Pin v mestecku Betleheme.
A na tieto sviatKy i my sa radujeme, z uprimného srdca toto Vam vinsujeme:
Aby bol Kristus Pan Vasim Tesitelom, Vasim dobrym Radcom a dobrym Priatelom.
Na Vianoce ako treba, nech ndjdete poklad z neba.
Pokoj, ldsku v hojnosti, dni preZite v radosti.
Zdravie, Stastie eSte R tomu, nech pridu aj do Visho domu.
Na Novy rok spravny Rrok a iismev po cely 1ok,
Z celého srdca len to najRrajsie Vdm praje
Vladimir Kralovsky, starosta obce a poslanci Obecného zastupitelstva

Vianoc¢ny prihovor starostu obce

Vrychlom behu dni nasho upondahlaného sveta prisiel cas
Vianoc. Cas sviatocny, ¢as vynimocny, ¢as priam zdzracny.
Vosiel do nasich pribytkov so vSetkym, s cim si spajame
najkrajsie sviatky roka.

Vazeni spoluobcania,

opat je tu ten Carovny Cas Vianoc, ked sa stretavaju
rodiny, pribuzni a priatelia. Cas, ked’ si sadame k spolo&nému
stolu, aby sme si popriali vzdjomnii tctu a lasku. Cas, kedy sa
snazime aspon na chvil'u zastavit’ a zaspominat’ si na chvile
prezité v tomto roku.

Spominame si aj na svojich blizkych, ktori su d’aleko.
Spominame si na svojich blizkych, ktori uz, bohuzial, nie st
medzi nami, ale stale ziji v nasich srdciach a spomienkach.

Tento cas je vSak aj Casom bilancovania. Pri tejto

prilezitosti vam chcem, vazeni spoluobcania, pod’akovat’ za
vasSu pracu v tomto roku. Za pracu vykonanu vo vasich
domacnostiach, na vasich pracoviskach, ako aj za pracu v
prospechnasej obce.

Zelam vam, mili spoluob&ania, radostné a pokojné
prezitie viano¢nych sviatkov, aby sa vam splnili vase sny,
priania a predsavzatia.

Nasim detom zeldm bohatého Jeziska. Aby pod
vianocnym stromcekom nasli ten najkrajsi darcek, ktory si
vysnivali.

Zvl1ast chcem pozdravit’ nasich chorych spoluob¢anov a
popriat’ im skoré uzdravenie a vela psychickych a fyzickych
sil. Stastné, veselé a pozehnané vianoéné sviatky praje

NS
Vladimir Kral’ovsky, \tn
starosta obce f’%
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Prihovory duchovnych otcov

Aj ja ako vykupeny hriednik otakdvam Boha v osobe
JeziSaKrista. Aj moje Usta,
a predovSetkym srdce, maju byt naplnené radostou a
St'astim z prichodu Boha do dejin tohto sveta, do Zivotov ludi,
do méjho Zivota. Dnes chcem aj ja spievat Bohu na slavu, Ze
prisiel ak kvolimne.

Zime tak, aby sme nepremarnili ¢as Vianoc a neuvedomili
si v sebe BozZi zivot, aby sa Boh narodil v mojom srdci, v

mojom Zivote. Urobim v3etko preto, aby Kristus tak, ako
navstivil tento svet, navstivil aj mna.

Krasne prezitie viano¢nych sviatkov a do Nového roka
vela Stastia, lasky a porozumenia Vam Zelaju

ThLic. Stanislav Séerba
rimskokatolicky duchovny otec
a farska rada v Slivniku

Betlehem bol preplneny, lebo na zapis pridli mnohi. A
kedze v hostinci uz nebolo miesta, Jozef napochytro
nachadza aspontrocha na oddych suce miesto, lebo Dieta sa
uz hlasi na svet. Bola to jaskyna-mastal, kde pastieri na noc
zahanali svoje stada v pripade nepriaznivého pocasia. Tu sa
narodil Bozi Syn - Vykupitel Tudstva.

PreCo sa vSak Jezi§ Kristus vlastne narodil?! A prec¢o
takto? Zaiste si pamatate na televizny serial Nemocnica na
okraji mesta. Hlavny hrdina serialu, doktor Sova, sa rozhodol:
»Zriekam sa. UZ nebudem primarom.“Jeho kolega, tiez lekar,
ale namieta: ,Ale pre€o?“,Mam rad svojho syna. Velmi pije.
Neviem, ako sa mu priblizit. Azda sa mi to podari pri praci.
Pbjdem do jeho obvodu a budem s nim.“ Primar sa zrieka
svojho veduceho postavenia, a finanéne vyhodného
pracovného miesta, aide ako radovy lekar na vidiecky obvod.
Ma iba jednu tuzbu: ,, Azda syn pochopi, Ze ho mam rad a
zanecha pijatiku.”

PreCo sa narodil Jezi§ Kristus a pre€o sa narodil takto?
Ved Boh mohol dielo spasy vykonat aj inac¢, ved je

Sobase v roku 2013:

Jaroslay Fogaras a Mgr. Jana Milanova - 03. 08. 2013
Jozef Kostan a Stefania Krupskd — 26. 10. 2013

SRDECNE BLAHOZELAME
Deti, ktoré prisli na svet v roku 2013:

Martin Turéan, Ketelskd 241/23 - 25. 02. 2013
Tamara Jeneiovd, Vysnd 35/47 - 07. 05. 2013
Viktéria Taédrovd, Parddna 150/41 - 02. 06. 2013
Adam Tkaé, Hlavnd 89/14 - 06. 06. 2013

Dominika Kandrdéovd, Ketelskd 237/20 - 21. 06. 2013
Sofia Kandrdcovd, Ketelskda 237/20 - 21. 06. 2013
Samuel Ferko, Kostolnd 260/3 - 06. 10. 2013
VITAJTE MEDZI NAMI

VSemohuci. Ale on sa rozhodol pre takyto spdsob. Pre¢o?
Aby ukazal, Ze €lovek so svojim udelom mu nie je fahostajny
a ze sa od nas ludi neodvracia s odporom. Preto zanechal
navonok svoju Boziu prirodzenost a stal sa podobny nam
fludom. Narodenim JeziSa Krista chce Boh povedat: ,Azda
pochopis, &lovek, Ze ta milujem. Ze mi na tebe zalezi. Tak
velmi, Ze chcem byt s tebou.” Zaiste uzname, Ze je to velky
dar.

Mame Cas Vianoc. No ni¢ ti nepoméze, ak sa Kristus
nestane tvojim Panom a Spasitefom. Uvazuj sam, €i sa v
tomto stave, v ktorom Zije§, napriek tomu, Ze si bol na spovedi,
mdbzes$ pacit Bohu? Nepacis sa sam sebe a myslis si, Zze sa
Bohu budes pacit?

AZ velmi sa starame o svoju ludskost’ — Elovecenskost —
moja ludskost skon&i mojou smrt'ou. To by bolo malo.

Pocas tychto sviatkov - travme €as s Bohom. Vyplati sa
to!

Mgr. Stefan Kerul-Kmec
gréckokatolicky duchovny otec

OZNAM
Pocas Viano¢nych sviatkov a na Novy rok budu sv.

omse v rim. - katolickom kostole vysielané v priamom

prenose v obecnom satelite.

Obcania, ktori nas opustili v roku 2013:
Julia Takacova, Paradna 204/20 — 11. 01. 2013
Ing. Jan Gabona, KalSanska 126/10 — 14. 04. 2013
Julia Kandracova, Hlavna 1/7 — 10. 06. 2013
Stefan Baco, Vys$na 27/20 — 04. 09. 2013

Stefan Havril¢ak, Paradna 182/68 — 05. 10. 2013
Maria Sokolova, Vysna 16/2 — 02. 11. 2013
Radovan Toth, Ketelska 234/17 — 09. 11. 2013

Zachované viano¢né zvyky

Post aZ po vychod prvej hviezdy - ma pripravit’ cloveka na vel'ka
oslavu narodenia Jezisa. Pripomina, Ze na svete st aj chudobni a hladni,
ktorym treba pomahat’. Prisny post podla cirkvi znamena nejest’
miso, pripadne si odopriet’ nieco oblibené. Do syta sa v ten den
mozno najest’len raz.

Umyvanie sa vo vode s peniazmi alebo jablkom - ma priniest’
bohatstvo, zdravie a lasku.

Sup so Supinou z kapra do pefiaZenky - aby ste po cely rok
netrpeli nadzou.

Velka bankovka pod obrusom - tiez ma odplasit’ od dverf
chudobu.

Na Stedrovecernom stole tanier a pribor navySe - symbol
milosrdenstva, aby ste mohli pohostit’ pocestného.

Hadzanie orechov do kutov po vecleri - najstarsi ¢len rodiny
hadze orechy do katov v izbe, aby bolo po cely rok vdome hojnosti.

Medovy kriZik na ¢elo - robieva ho hlava rodiny alebo gazdina

/" Vianoéné zvyky

\ CEST ICH PAMIATKE!

ostatnym v rodinnom kruhu, aby boli pokornfa dobr{ako med.

Co znamena StedroveCerné menu
Bohatstvo - jedla pripravené zo sosovice, hrachu, kapusty, maku
Ochrana pred chorobami - cesnak, orechy a petrzlenova viat’
Obldbenost’ alasku - med a ¢ervené jablko
Zjednotenie, spojenie - vianoc¢né oblatky
Pokoru - ryba (p6éstne jedlo)
Zaujimavosti z regiénov
Kysuce
Pred $tedrou vecerou sa zapalia sviecky pre kazdého clena rodiny
jedna. Komu hoti najdlhsie, tomu je sidené najlepsie zdravie a najdlhsi
Zivot.
Strba
Pod kazdy tanier na stole sa dava minca, aby bola rodina bohata. Este
pred oblitkou s medom a cesnakom, hlava rodiny ,,potrha“ krajec
chleba a rozda ho ostatnym, aby boli skromni a vedeli si vazit’ chlieb.
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VianocCné tradicie a zvyky v krajinach Eurdpskej unie

Vianoce patria k najkrajsim sviatkom roka. Nie vSade
sa oslavuju rovnako. Kazda krajina Eurdpskej tUnie si
zachovava vlastné tradicie a zvyky. Nie vsade rozdava
darceky Jezisko, nie vSade sa na Stedry vecer pripravuje
kapustnica a kapor a prianie: ,Veselé Vianoce!“ znie v
kazdejznichinak. Chcete poznat ako?

Cyprus
Vianoc¢né sviatky sa na Cypre slavia od 24. decembra

do Troch kralov. V tychto dvanastich dnioch v roku
prichadzaju akysi zli duchovia znami ako ,kalikantzari‘.
Darceky detom na Cypre rozdava az na Novy rok rano Ai -
Vasilis. Podla legendy poZehna kola¢ (Vasilopitu) s
mincou uprostred a vypije pohar vina, ktory gazdina
polozila pod stromcek.

Ked rano deti n3jdu darceky, kazdy z nich zje kus
Vasilopitu - Ai - Vasilisovej torty. Kto vo svojom kusku
torty najde mincu, bude mat po cely novy rok stastie. Na
StedroveCernom stole nesmie chybat bravcové pecené
maso. Povazujd ho za svaté a sviatocné jedlo.

,Kala Chrostouyenna!“(po grécky)

»,Noeliniz Ve Yeni Yiliniz Kutlu Olsun!“ (po turecky)
Esténsko

Pre Esténcov su Vianoce zmesou tradicnych,
modernych, sekularnych ale i nabozZenskych tradicii. Su
oslavou narodenia JeZiSka, ale aj oslavou zimného
slnovratu, ktory zacéina adventom. K zaujimavym
tradiciam patri napriklad vytvaranie viano¢nej koruny,
ktora pripomina kostolné lustre. KaZdy rok na Stedry defi
estonsky prezident vyhlasi tzv. Viano¢ny mier a vyzve
obyvatelov, aby hodovali. Viano¢ny mier sa vyhlasuje v
Estonsku uz 350 rokov eSte na zadklade nariadenia
niekdajSej spolocnej Svédskej kralovnej Kristiny.

Na viano¢nom stole Estdncov nesmie chybat pecena
hus alebo morka s jablkami. Ako dezert sa podavaju
viano¢né Kkolaciky posypané kakaom a Skoricou -
Pipparkogid. »Roomsaid Joulu Puhi!“
LotyS$sko

V casoch sovietskej okupacie bola oficidlna oslava
Vianoc, podobne ako v ostatnych byvalych sovietskych
pobaltskych republikdch, zakdzana. Napriek tomu sa
Vianoce v tychto krajindch oslavovali a tak sa naStastie
zachovali aj davne tradicie. Najvyznamnejsou lotySskou
tradiciou je prezliekanie do masiek. NajcastejSie
znazornuju kone, medvede, vlky, vysoké Zeny, malych

muzov a smrtky, ktoré maju pozehnat l'udom a odohnat’
zlych duchov. Darc¢eky pod viano¢ny stromcek nosi na
Stedry veder JeZisko.

Na lotySsky vianocny stol neodmyslitelne patri
varena bravéova hlava s jaémenom. Dal3$imi
pochutkamisd hrach, fazulaaja¢menné klobasy.

“Prieci’gus Ziemsve  tkus un Laimi‘gu Jauno
Gadu!”

Malta

Kym na Vianoce zvycajne strednu a severnu Eurépu
pokryva sneh, na Malte je prijemne teplo. Preto sem radi
pridu vianocovat' i turisti. Druhym dévodom, ktory ich
sem okrem tepla pritahuje, su tradi¢né oslavy Vianoc
Maltanmi v tejto silne katolickej krajine. V uliciach preto
nechybajii betlehemy, koledy. Uplne jedine¢ny zaZitok
prindSa omsa s viano¢nymi koledami, ktora sa kona vo
svieckami osvetlenej katedrale St John’s Co-Cathedral vo
Valette.

Maltska kuchyiiu ovplyvnila kolonidlna nadvlada
Britov. Preto aj na ich viano¢nom stole dominuje peceny
moriakapudding.

“Il1-Milied It-Taijeb!”

Taliansko

V talianskych mestach nepanuje Stedrovelerna
nalada, akil pozname z nasich miest. Ulice kypia zdanlivo
vSednym Zivotom. Hlbokym zazitkom je vSak polno¢na
omsa vo Vatikdne v slavnej Bazilike Svatého Petra.
Vianoc¢né sviatky prakticky zacinaju az v prvy den
vianoc¢ny obedom po slavnostnom papezovom pozehnani
Urbi et Orbi. Talianske deti deti nepoznaju ako slovenské
rozbalovanie daréekov po Stedrej veceri. Nepoznaji ani
tradi¢ného velebného dedka, ¢i uz v podobe Jeziska alebo
Santa Klausa, ktory im donasa darceky. Tejto tulohy sa
totiz v Taliansku zhostuje jedind Zena v takejto roli -
trojkralova carodejnica, ktora je stara a Skareda a hovoria
jej LaBefana. Darceky roznasaaz 7.januara.

Na slavnostnom viano¢nom stole v Taliansku je
zvyCajne pecené jahna alebo moriak. Zo sladkosti
nechybaju datle ¢i figy s roznymi napliiami, ale tiez
miestna podobavianocky - panettone.

“Buone Feste Natalizie!“

VIANOCNE RECEPTY

MandP ovo-citrusové vianoéné kolaciky

Potrebné prisady:

150 g Cerstvého masla, 2 vel'ké surové vajicka, 1 ks pomaranca, 3
PL cukru, 200 g mandli,

150 g pSeni¢nej muky, 1 PL praskového cukru

Postup pripravy:

Ruru si predhrejeme na 170°C. Pripravte si 12 kosickov na
kolaciky. Roztopime si maslo a nechdme ho vychladntt’. Pridame
ho do misky spolu s pomaran¢ovou korou a §tavou z pomaranca.
Do tejto zmesi vmieSame cukor, mandle, vajicka a muku. Poriadne
to premiesame, az kym nevznikne cesto, ktoré potom rozdelime na
12 rovnakych Casti.

Casti cesta vlozime do pripravenych kosi¢kov a nechame zapiect’
na 20 minut. Pe¢ieme, az kym vrch nebude sfarbeny dozlatista.

Vanilkové rozky

Potrebné prisady:

250 g hladkej muky, 70 g praskového cukru, 100 g pomletych
orechov, 200 g masla

Postup pripravy:

Vsetky ingrediencie spolu zmieSame v miske, vznikne také tuhsie
cesto a tvarujeme rozteky. Pecieme asi 20 minut podl'a riry na 170
st. C a podl'a farby roztekov dozlatova. Este teplé¢ obalujeme vo
vanilkovom cukre zmieSanom s praskovym cukrom.
Medovniky

Potrebné prisady:

4 vajcia, 300 g praskového cukru, 200 g medu, 150 g rastlinného
tuku, 2 CL (zarovnané) sody bikarbony, 4 CL korenia do
medovnikov, 600 - 700 g hladkej muky, papier na pecenie, vajce na
potretie

Postup pripravy:

Celé vajcia vyslahame s cukrom a medom dopeny a postupne



pridavame rozpusteny studeny tuk. Potom priddme 600 g muky +
sodu bikarbonu + korenie a vypracujeme cesto. Ak by bolo cesto
riedke, priddvame postupne muku (nesmie byt husté).
Cesto zabalime do mikroténovej folie a dame do chladu, najlepsie
cez noc. Kym zaCneme piect’, cesto nechame este 2 - 3 hod.
odpocivat priizbovej teplote.

Potom ho rozvalkame na hrubku 4 - 5 mm a formi¢kami vykrojime
I'ubovol'né tvary, ulozime ich na plech s papierom na pecenie d’alej
od seba a pecieme cca 4 - 5 min. pri teplote 200 stupiiov. Nepecieme
viac ako tych 5 minit—potom by boli tvrdé.

Medovniky po upeéeni potrieme rozilahanym Zitkom — ak sa do
vajicka da troSku instantnej kavy — budu eSte lesklejsie.
Na jednom plechu pec¢ieme medovnicky priblizne rovnakej hrabky
a velkosti. Medovniky po upeceni ulozime do plechovych déz,
medzi jednotlivé vrstvy dame mikroténovt féliu. Dobre ulozené
medovniky budi mékké pocas celych Vianoc.

Opité kokosové gul’ky

Potrebné prisady:

keksy Esicka, piskoty, vajecny likér, visnovy kompot, horkd a
nugatova cokolada, struhany kokos

Postup pripravy:

Dva balicky keksov Esicka a velky balicek detskych okrahlych
piskot pomelieme, priddme 3 dcl vaje¢ného likéru, 1 pohar
odkoéstkovanych a nadrobno posekanych visni, jednu roztopenu
horkti ¢okoladu, dve roztopené nugatové cokolady a vsetko
poriadne premieSame. Ked” hmota trochu stuhne, formujeme
gul'ocky, ktoré obalime v kokose. Z polovicky hmoty moézeme
spravit’ aj nealko verziu tak, ze namiesto likéru pouzijeme Salko
alebo karamelovy sirup.

Vianocna kapustnica po Oravsky
Potrebné prisady:
1 kg kyslej sudovej kapusty aj so §tavou, 2 | vody, 1 - 2 idené
ryby, 2 alebo viac domacich klobas, 2 hrste suSenych htb, 1
cibul'u, 2 struciky cesnaku, sol’ podl'a potreby
Postup pripravy:
Vsetky suroviny dame do hrnca a prikryté varime do zmiknutia,
aby kapustnica zostala ¢ira. Uvarent klobasu a ryby vyberieme
na podnos, osobitne uvarime zemiaky a vodu z nich scedime do
kapustnice, bude chutnejsia. Kapustnicu poddvame so zemiakmi,
pripadne kuskami klobasy. Ryby sa jedia zvlast. Kapustnicu
mozno zjemnit smotanou.
Kapustnica s méisom
Suroviny:
500 g udené¢ho madsa, 300 g bravCového misa, 150 g domacej
klobasy, cibul’a, susené huby, susené slivky, mleté Cierne a nové
korenie, bobkovy list, rasca, 1 lyZica pokrajanej tidenej slaniny,
mleta Cervend paprika, majoran, cesnak, sol’
Postup:
Udené a bravéové miso vlozime do horticej vody a uvarime takmer
domékka. Potom pridame pokrajanu kysli kapustu, umyté huby,
nadrobno pokrajant cibulu, bobkovy list, korenie, rascu,
pretlaceny cesnak. Neskor vlozime umyté susené slivky a dovarime
domékka. Potom méso pokrajame na kocky a vlozime spat’ do
polievky. Slaninu pokrajanii nadrobno vyskvarime, pridame
uvarentt klobasu pokrajanu na kolieska. Trocha oprazime,
zapras§ime mletou Cervenou paprikou a vlejeme do kapustnice.
Nakoniec priddme rozmrveny majoran a dochutime solou.
Podavame s kyslou smotanou.

Dobri chut’!

Vioneéne prekvepenie

Bolo krasne viano¢né rano. Vstala som z postele a nakukla som
cez zarosené okno mojej izby. Vonku bolo poriadne zima a snehové
vloc¢ky zl'ahka padali na uz zasnezeny chodni¢ek. Chvil'u som len
tak pozorovala padajice vlocky, ked” v tom mi udrela do nosa
prijemna vona. Dokonca aj td mi pripomenula, Ze dnes su Vianoce.
Vstala som z parapetnej dosky, na ktorej som sedela, a ziSla som po
schodoch do kuchyne, kde bola voria omnoho prenikavejsia.

,»Ahoj mami!“ pozdravila som mamu, ktora prave ukladala na
stol cerstvo upecené kolaciky.

,»Ahoj, pozri prave peciem, nech to mam do vecera hotové, este
dam upiect’ kapra a vSetko bude dokonalé,” dokon¢i mama a prilozi
na stol zvysok kolacikov.

»Skvelé, dnes su Vianoce a uz sa naozaj neviem dockat’, kedy
uvidim darc¢eky!*“ zvolala som.

Mama sa pousmiala a pripravila mi ranajky. Viano¢ny
stromcek uz od vcera stal v strede obyvacky, no darceky sa tam
ocitnu az vecer. Divala som sa na blikajuci stromcek a ani som si
nevsimla, ako som zjedla ranajky.

»Javiem, ved kazdy sa tesi, Monika, ale vies, ze darceky nebudu,
pokial’ sineupraces izbu, v§ak?* spyta sama mama.

»Jasné, jasné, ja viem, ved ked’ sa naranajkujem, tak si ju pdjdem
upratat’!*“ zvolam.

No vtom prisiel do kuchyne otec cely zasnezeny. Asi bol vonku
odpratavat’ sneh, i ked’ som si ho vobec nevsimla.

,»Ahoj tati!“pozdravim tata.

,»Ahoj, teda vonku je naozaj vel'ka chumelica, s tym snehom to
tedanebolo jednoduché, povedal tato a zvliekol zo seba premoceny
kabat.

Chvil'u sme sa cela rodina rozpravali a ja som po Case odisla
upratat’ si izbu. Navyse nebol tam taky neporiadok, ale Vianoce st
Vianoce, a vtedy musi byt dokonaly poriadok. Teda rodicom na tom
dost’ zalezalo. Po asi dvojhodinovom upratovani svojej izby som si
vydychla, vetko bolo upratané.

Bolo pol Siestej vecer a mama prave prestierala st6l na viano¢na
veceru. Vsetko bolo dokonalé, ale stale som ¢akala na to, na ¢o asi
vSetci. Darceky! Este som sa slavnostne obliekla a po par mintitach
sme zasadli za Stedrovecerny stol.

,,Takze vam prajem §t'astné a veselé, dobrt chut’'!*
po tom, ako sme sa domodlili.

dokoncil otec

Snazila som sa ¢o najrychlejSie zhltnit veceru, aby som to
urychlila a dostali sme sa k tej chvili, na ktora ¢akdm. Ked’ vsetci
dojedli, pobrala som sa umyt’ si zuby plna ocakavania. Mama ostala
v kuchyni a odpratavala zvysky jedla, ¢o ostali na stole. Otec si ¢ital
noviny a vsetko bolo tak, ako ma byt’.

Po asi desiatich mintitach som prisla do obyvacky uz aj s
umytymi zubami a zbadala som ¢osi zasné. Pod stromcekom sa
nachadzala hromada daréekov. Rozbehla som sa k vianoénému
stromc¢eku a zacala som sa hrabat’ v hromade darcekov. Rodicia sa
na mna divali a po chvili si aj oni zacali rozbal'ovat’ dary, ktoré ich
tam cakali.

»Ach tol'’ko dar¢ekov som teda ne¢akala,* usmiala sa mama.

,,No veru aj jamam toho dost’!““ pochvalil sa otec.

,»No a ¢o ty, Monika, ako sa ti pacia daréeky?* spytala sa ma
mama.

,,No som spokojna, pacia sami,* povedala som. No v kutiku duse
som stale na nieCo ¢akala, nevedela, som ¢o to moéze byt’, ked’ vtom
som zbadala posledny darcek, schovany za viano¢nym
stromcekom.

Pomaly som si ho pritiahla tesne k sebe, lebo bol dost’ tazky.
Nebola na iom ziadna menovka, ani ni¢, len trochu pootvorena
obycajna krabica. Ked vtom z nej vyskocilo malé hunaté biele klbko
rovno do mojho narucia. Neuveritel'né, bolo to malinké Steniatko
maltézskeho psika. Na hlave malo maslu s napisom PRE
MONIKU! Neuveritel'ne som sa tesila.

,,Mami,oci, pozrite, dostala som psika!* zvolala som a po licach
mi stekali slzy St’astia.

,,Och, to je vynikajuce, ved si po nom tak tizila a nakoniec
predsalen prilo!* odpovedala mi mama.

Santilo a blaznilo sa v mojich rukach a ja som mala nesmiernu
radost’ v srdci. Pohladkala som ho po bielom kozisku a zadivalo sa
na mna ¢iernymi ockami ako uhliky. Bolo uzasné, vel'mi som sa
tesila. Ked’ si vSetci porozbalovali daréeky, tak sme sa vSetci zisli v
kruhu a obdivovali sme psika.

,, Uz viem, ako sa bude volat’, bude to Sniezko

»Apreco Sniezko?* spytal sa ma otec.

,,Lebo ma hebku biclu srst’ ako sneh!* dokoncila som s
usmevom.

Boli to uzasné chvile. Cely vecer sme sa hrali, blaznili a mojkali,
az som sa uplne unavila. Boli sme vSetci $tastni, ze ho mame, no
najma ja, lebo to bol mo;j psicek. A dafam, ze s nim stravim nadherné
chvile.

[

zvolala som.



